
КУЛЬТУРЫ:
Термофильные культуры:  Lactoferm SLBH состав:

Str. Thermophilus
L. Bulgaricus 
L. Helveticus

  Время активизации культуры: 30-45 минут
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Качотта: технология производства

RENNET
Необходимое количество сычужного фермента вносится 

в массу, готовую для резки, после 20-минутного 
пребывания при температуре 38 °C.

Микробный сычужный фермент «LACTOFERM» или 
сычужный фермент животного происхождения 

используются в концентрации, зависящей от типа 
сычужного фермента и от кислотности молока.
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