
XIII. Требования к оборудованию пищеблока,
инвентарю, посуде

13.10… Чистую кухонную посуду хранят на стеллажах на высоте не менее 0,35 м 
(было 0,5) от пола.

13.14. В моечной и буфетных вывешиваются инструкции о правилах мытья 
посуды и инвентаря с указанием концентраций и объемов применяемых 
моющих и дезинфицирующих средств.

13.17. Рабочие столы на пищеблоке и столы в групповых после каждого приема 
пищи моют горячей водой, используя предназначенные для мытья средства 
(моющие средства, мочалки, щетки, ветошь и др.). В конце рабочего дня 
производственные столы для сырой продукции моют с использованием 
дезинфицирующих средств.
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