
Сливочный творожный сыр

Мы разработали специальные рецептуры творожных сыров 
для HoReCa. Длительные тесты с кондитерами, мастерами 
суши и шеф-поварами показали, что профессиональный 
творожный сыр «Bon Cream» является термостабильным, 
имеет правильную текстуру, не расслаивается (без отсечения 
сыворотки). 
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«КАЙЗЕР» отлично подходит для 
приготовления суши-роллов и муссовых 
десертов
«СТАНДАРТ» является универсальным 
сыром как для кулинара, так и для 
кондитера
«ПРЕМИУМ» за счет большего 
содержания сухих веществ, идеально 
подходит для выпечных десертов


