
Последовательность приготовления 
полуфабриката  «котлеты 

натуральные» 

1.Снятие кожи

2.Снятие 
филе с 
каркаса

2.Чистое филе с
 зачищенной 
косточкой

4. Отделение малого 
филе от большого

 5. Удаление  с филе
 наружной ленки

6. Подрезание 
большого 
филе


